Brambory se slaninou a jablky
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Suroviny

- Brambory 500 g

- Anglicka slanina 200 g

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Kmin 1 Spetka

- Jablka 2 ks

- Ocet jable¢ny 1 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Brambory omyjeme a uvarime v osolené vodé. Slijeme, oloupeme a nechdme vychladnout. Slaninu
nakrajime na drobné kosticky. Oloupanou cibuli najemno nasekédme. V panvi rozpalime olej, na
kterém slaninu opeCeme. Brambory nakrdjime na platky, pridame ke slaniné a ope¢eme. Asi 5 minut
pred koncem peceni vmichdme cibuli a dochutime soli, peprem, muskatem a kminem. Jablka
oplachneme, rozctvrtime, odstranime jaderniky a nakrajime na osminky. Spolu s octem je vmichdme
do brambor a 5 minut v nich dusime.
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