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Suroviny

- Olivovy olej 4 1zice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Loupana rajcata 150 g
- Cuketa 1 ks

- Lasagne 250 g

- Ementdl 100 g

- Mozarella 150 g

. Cedar 100 g

- Parmazan 70 g

. Sul 1 Spetka

- Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: Italie

Postup:

Cibuli oloupeme, jemné nakrajime a orestujeme ji v panvi na rozpaleném oleji. Po chvili opékani
pridame k cibuli i oloupany a na platky nakrajeny ¢esnek a orestujeme uz jen kratce, aby Cesnek
nezhorkl. Pak priddme rajcata i se stavou, osolime a na mirném plameni povarime asi 10 minut. Pak
stdhneme plamen a vmichame nasekanou petrzelovou nat. Cukety omyjeme, nakrajime na platky,
posolime z obou stran a nechame chvili vypotit, aby se zbavily prebyte¢né vody. Potom platky cukety
naskladdme na plech, pokapeme trochou oleje a dame asi na 10 minut do trouby predehraté na 190
stupni. Lasagne uvaiime domékka podle navodu na obalu. VSechny druhy syr nastrouhdame a
smichame v mise dohromady. Vytazené opecené a mékké cukety dame bokem, do zapékaci misy
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nebo pekacku dame rajcatovou omacku, poté vrstvu lasagni, opét vrstvu omécky, pridame do ni i
cukety a takto stridavé pokrac¢ujeme, dokud nam suroviny nedojdou. Do jednotlivych vrstev omacky
mizeme vzdy prisypat i trochu smési nastrouhanych syru. Ty by zaroven mély tvorit i posledni
vrstvu. Pak pekacek prikryjeme alobalem a dame do trouby, kde pri 190 stupnt pe¢eme asi 10 minut
zakryté, poté alobal oddélame a dopeceme dalSich 15 minut otevrené.



