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Suroviny

- Mléko 150 g

- Tuk 80 g

- Vejce 2 ks

- Kakao 1 1zice

- Cukr krupice 180 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Polohruba mouka 320 g
- Prasek do peciva 0.5 ks
- Angrest 400 g

- Cokoladovéa poleva 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kakao, vejce a cukr ddme do mixéru, prilijeme zahraté mléko a rozpustény tuk a vSe spolecné
rozmixujeme. Potom tuto smés ddme do misy, vmichame prosatou mouku smichanou s praskem do
peciva a vzniklé tésto rozetreme na tukem vymazany a moukou vysypany plech. Déle poklademe
oCisténym angrestem a vlozime do predem vyhraté trouby na cca 160 stupni a pomalu upeceme
dozlatova. Hotové nechdme vychladnout, rozpustime cokoladovou polevu, polijeme a nechame
ztuhnout.
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