Drozdove knedlicky
Kategorie: Polévky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Drozdi 150 g

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek
. Strouhanka 2 hrst
- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Olej 1 1zice

. Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibuli a Cesnek nakrajime a na panvi nechdme zesklovatét. Pridame rozdrobené drozdi a lehce
osolime. Drozdi nechdme rozpustit, pridame celé vejce a michame, dokud smés neztuhne. Podle
potreby zahustime strouhankou a nakonec pridame pazitku. Ze smési tvorime knedlicky, které
zavarujeme do polévky a michdme, aby se neusadily na dné. Az knedlicky vyplavou na povrch, jsou
hotové.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

