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Suroviny

- Hrubd mouka 180 g

- Cukr moucka 200 g

- Vejce 4 ks

- Nektarinky 2 ks

- Horké jable¢né pyré 4 1zice
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Z bilku a trochy soli uslehame tuhy snih, Zloutky vySlehame spolecné s cukrem do pény a po 1zicich
do nich zapracujeme horké jable¢né pyré. Pyré muzeme ohrat v mikrovinné troubé nebo ve vodni
lazni. Do zloutkové smési vmichame prosatou mouku a nakonec polovinu tuhého snéhu z bilku. Tésto
nalijeme do formy, kterou jsme vylozili papirem na peceni, povrch tésta pokryjeme nektarinkami
nakrajenymi na platky a vrch ve stredu stejnomérné potreme zbylym snéhem. Takto nachystany
kolac vlozime do trouby predehraté na 160 stupna a peceme asi pul hodiny. Béhem peceni
kontrolujeme, aby nebyl snih na povrchu spaleny - musi mit zlatavou barvu.
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