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Suroviny

- Polohruba mouka 500 g
- Prasek do peciva 0.5 ks

. Sul 1 Spetka

- Hera 250 g

- Cukr krupice 150 g

- Cukr hnédy 150 g

- Horka ¢okolada 350 g

- Vanilkové aroma 1 1zicka
- Vlasské orechy 30 g

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemeé: USA

Postup:

Cokoladu a ofechy nasekdme na kousky, Heru utfeme s cukrem, hnédym cukrem a vejci do pény.
Pak priddme prosatou mouku s kypricim praskem, vanilkové aroma, sul a nakonec asi 2/3
nasekanych orecht a cokolady. Z hmoty tvorime kulicky, které klademe na plech vylozeny pecicim
papirem. Na povrch nasypeme zbyvajici Cokoladu a orechy a peceme v predehraté troubé asi 20
minut pri 200 stupnt. Upecené kolacky nechame vychladnout.
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