Jablecna kolecka s kakaem
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Suroviny

- Jablka 500 g

- Polohruba mouka 250 g
- Cukr moucka 150 g

- Marmelada 5 1zice

- Vejce 2 ks

- Rozinky 50 g

- Orechy 50 g

- Olej 5 1zice

- Kakao 3 lzice

- Jedla soda 2 1zicka

. Cokolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Jablka omyjeme, oloupeme, nastrouhdme nahrubo, smichdme s cukrem, rozinkami, nasekanymi
orechy a kakaem. Pak do smési jesté pridame olej a vejce a po Castech zapracujeme mouku
smichanou s jedlou sodou. Vzniklé tésto nalijeme na tukem vymazany a moukou vysypany plech a
peceme 25 minut v troubé pri 180 stupnu. Jesté za tepla po vytazeni z trouby z platu vykrajime
kolecka, ktera k sobé slepime marmelddou vzdy po dvou kusech a vrch muzeme prelit rozpusténou
cokoladou.
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