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Suroviny

Porce: 4

- nové brambory 1 kg

- Cerstvé houby 1 miska
- cibule 1 ks

- olej 1 1zice

- anglicka slanina 200 g
- strouhanka 2 1zice

- mlety pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

- zelena petrzelka 1 Izice
- smetana 2 dl

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a po vychlazeni nakrajime na platky. Na oleji zpénime
drobné nakrajenou cibuli, priddme na platky nakrajené houby a osmehneme. Rozskvarime slaninu
nakrajenou na kosticky. Zapékaci misku vymazeme olejem, vysypeme strouhankou, dno poklademe
polovi¢éni davkou brambor, na brambory rozlozime houby a slaninu, vSe osolime, opeprime a nahoru
urovname druhou polovinu brambor, které rovnéz osolime. Pokapeme trochou oleje a vlozime do
stredné vyhraté trouby (200°C), po chvilce zalijeme vejci rozslehanymi s petrzelkou a smetanou a
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peceme, az zalivka ztuhne a na povrchu zruzovi.



