Perkelt

Kategorie: Maso

Autor: Zdenka Fridrichova

Suroviny

Porce: 4

- hovézi maso 500 g

- cibule 1 ks

- paprika 1 ks

- rajce 3 ks

. sul 1 Spetka

- Cesnek 2 strouzek

- mletd paprika 0.5 1ziCka
- majoranka 1 Spetka

- Cervené vino 1 dl

- sadlo 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na kostky. Na sadle zesklovatime nakrajenou cibuli a posekany Cesnek. Pridame
maso a osmahneme ze vSech stran. Osolime, pospeme paprikou, podlijeme vinem a nechame na
mirném ohni pomalu dusit. V pripadé potreby obc¢as trochu podlijeme vodou. Pred dokoncenim
pridame pokrajenou papriku, sparend, oloupana a na kolecka nakrédjend rajCata, majoranku a
spolec¢né dodusime. Podavame s bramborem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

