Sicilské spagety

Kategorie: Pokrmy

Autor: Zdenka Fridrichova

Suroviny

Porce: 4

- rajce 400 g

. sul 1 Spetka

- Cesnek 1 strouzek

- bazalka 1 snitka

- pepr 1 Spetka

- Spagety 250 kg

- olivovy olej 3 1Zice

- strouhany parmazan 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51e12389b6b5f/sicilske-spagety.jpg

Rajcata oloupeme a nakrajime na jemné kosticky. Pfiddme Cesnek a polovinu bazalkovych listka.
Nechame varit mirnym varem asi 1/2 hodiny, pritom ¢asté€ji michdme, aby se rychleji odparila voda z
rajcat. Na zavér ochutime peprem. Mezitim uvarime Spagety, slijeme a upravime na talire. Prelijeme
omackou, zalijeme olivovym olejem a posypeme parmazanem.



