Svatecni kotlety

Kategorie: Maso

Autor: Zdenka Fridrichova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- kotlety 2 ks

. sul 1 Spetka

- drceny pepr 1 Spetka

- mletd paprika 1 Spetka
- cibule 1 ks

- tvrdy syr 50 g

- maslo 1 Izice

- vyvar 250 ml

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Omyté kotlety osuSime papirovou utérkou, lehce naklepeme a natrizneme na okrajich, aby se
nekroutily. Osolime, opeprime a poprasime sladkou paprikou. Cibuli nakrajime na kolecka a syr
nastrouhame. Maslem vymazeme pekacek, naskladame kotlety a poklademe je cibuli. Na kazdou
kotletu vlozime oriSek mésla, posypeme syrem a podlijeme horkym vyvarem. Pekac vlozime do
predehraté trouby (prkryté alobalem) a sejmeme a peceme asi 8 minut dozlatova. Podavame s

brambory.
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