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Suroviny

Porce: 4

- Uzenina(saldm, parek,..) 500 g
- Vejce 1 ks

- Cibule 2 ks

. Cesnek 6 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

- Olej 20 ml

. Zeli kysané 1 sklenice

- Vegeta 1 1zice

- Cukr krystal 1 1zicka

- Brambory 600 g

- Smetana na vareni 1 kelimek
- Paprika sladka mleta 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ruzné uzeniny (Spekacky, parky, klobasu...) umeleme, priddme k nim celé vejce, jednu jemné


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pokrajenou cibuli a posekany ¢esnek. Ochutime peprem a majorankou. Vymichdme v hmotu, kterou
dochutime soli.

Na oleji osmahneme druhou pokrajenou cibuli. Pridame k ni proplachnuté a prekrajené kysané zeli.
Asi 10 minut dusime, dle chuti pridame vegetu a cukr.

Na pekac rozprostfeme pllku poduseného zeli, na né ddime hmotu z uzenin, na ni poloZime oloupané
varené brambory, jez rozkrajime na mensi kousky. Navrch rozprostreme druhou polovinu zeli.

Vse zalijeme smetanou, ve které jsme si rozmichali 1ziCku sladké papriky.

PeCeme v predehraté troubé priblizné 25-30 minut.



