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Suroviny

- hladkd mouka 400 g

- mouckovy cukr 200 g

- vejce 2 ks

- med 2 lzice

- rum 1 1zice

- kyprici prasek do perniku 1 balicek
. nastrouhana citronové kura 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Dvakrat prosatou mouku, cukr, vejce, rozpustény med, rum a prasek do perniku zpracujeme na vale
v tuhé tésto, zabalime je a nechdme odpocinout 24 hodin. Pak tésto rozvalime na plat o sile asi 0,5
cm, vykrdjime tvary podle Sablony (kterou jsme predem vystrihli z tvrdého papiru) a upecCeme je na
povoskovaném nebo vymasténém plechu. Jesté horké potreme rozslehanym vajickem a hned
sundame pomoci Spachtle z plechu.

Zdobime a spojujeme bilkovym snéhem:

presaty mouckovy cukr a bilek uslehame do pény. Zdobime pomoci papirového kornoutu nebo
mikrotenového sacku s ustrizenym razkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

