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Suroviny

Porce: 4

- teleci kyta 600 g

- cibulka 100 g

- kvétak 120 g

- cuketa 100 g

- lilek 100 g

- bazalka 1 Spetka

- rozmaryn 1 Spetka
- Slehacka 2 dl

. sul 1 Spetka

- maslo 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z teleci kyty nakrajime nudli¢ky, které promichame se soli, rozmarynem a bazalkou. OpeCeme na
oleji. Thned pridame na kosticky pokrajenou cibulku, taktéz lilek a ruzicky kvétdku. Spolecné
orestujeme 4 minuty. Strikneme Slehackou a zavarime 3 minuty. Nakonec priddme maslo.
Priloha: Safrénova ryze.
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