Kebabcata se syrem a pikantni omackou
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Suroviny

Porce: 4

- mleté maso (smés) 400 ks
- houska 1 ks

- vejce 1 ks

. paliva paprika 1 Spetka
. Cesnek 3 strouzek

. sul 1 Spetka

- Eidam 80 g

- rajsky protlak 40 g

- vegeta 1 Spetka

- hladkd mouka 2 1zice

- Slehacka 1 dl

- olej 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mleté maso smichdme s namocenou a vymackanou houskou, priddme vejce, okorenime palivou
paprikou a utrenym cesnekem. Vymichédme tésto, do kterého vpracujeme eidam nakrajeny na
kostiCky. Z tésta vypracujeme hladké SistiCky (kebabcata), které obalime v hladké mouce a opeCeme
na oleji. Poté je vyjmeme a do zdkladu pridame rajsky protlak, horcici a Slehacku. Smés zavarime,
ochutime vegetou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Priloha: rajcatova ryze



