Kure na masoxu

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Voda 200 ml

- Bujon 2 kostka

- Anglicka slanina 100 g
- Cesnek 3 strouzek

. Maslo 1 lzice

- Ryze 1 hrnek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Naporcované kure rozlozime po pekaci, priklopime a dame péct do trouby. Nesolime, nekorenime! V
rendliku rozpustime na kostecky nakrajenou slaninu, zalijeme asi 200 ml vody a zavarime 1 az 2
kostky Masoxu, 4 az 5 strouzki namackaného ¢esneku a pridame kousek masla. Touto zalivkou pak
pravidelné polévame pecené kure. Pred dokoncenim pekac odkryjeme a nechdme dopéct kurku.
Podavame nejlépe s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

