Kruti prsa v syru
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

. Kruti prsa 600 g

. Zampiony sterilované 200 g
- Maslo 50 g

- Emental 4 platek

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z vykosténého krutiho masa nakrajime Ctyri vétsi porce, kazdou osolime, opeprime a opeceme na
panvi do Cervena. Na masle podusime nakrajené a opeprené zampiony, na maso poklademe platky
ementdalu a posypeme orestovanymi zampiony. VSe zapeceme v troubé tak dlouho, az je maso mékké
a syr se roztavi. Ihned podavame s rizné upravenymi bramborami. Zapec¢ené porce krutiho masa se
syrem na taliri polijeme vypecenou stavou.
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