Kremove tiramisu
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Suroviny

- Krémovy syr 4 ks

- Mékky tvaroh 0.5 balicek

. Zloutky 3 ks

. Cukr moucka 3 1zice

- Rum 100 ml

- Smetana ke Slehani 125 ml
- Détské piskoty 1 ks

. Kava uvarena 1 ks

- Kakao 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem, piiddme krémovy syr, tvaroh, rum a nakonec vie lehce promichéme s
uslehanou Slehackou. PiSkoty namocené v kavé prokladame krémem tak, aby krém byl posledni
vrstvou. Povrch posypeme kakaem. V chladni¢ce nechame odleZet nékolik hodin ¢i do druhého dne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

