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Suroviny

. Zloutky 2 ks

- Cukr moucka 100 g

- Smetana ke Slehani 150 g
- Masarpone 150 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Kéva uvarena 100 ml

- Kévovy likér 100 ml

- Cukrarské pisSkoty 200 g

- Kakao 2 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do misky dame zloutky a cukr a ve vodni lazni je vySlehdme do pény. Pénu nechdame vychladnout a
pak ji i s vanilkovym cukrem zamichame do mascarpone. Ze smetany uslehdme tuhou Slehacku a
lehce ji vmichdme do pripraveného krému. Uvarenou kavu ochutime likérem. Do dezertnich misek
rozdélime na dno krém z mascarpone, na néj skladame vrstvu piskoti namocenych v kaveé s likérem
a opét vrstvu krému. Dame vychladit. Pred podavanim povrch dezertu posypeme pres sitko vrstvou

kvalitniho kakaa.
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