Dusene kure na houbach

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Maslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

. Hiiby 200 g

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Driibezi bujon 1 kostka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vykuchané umyté kure naporcujeme a osolime. Na méasle osmazime oloupanou a nadrobno
nakrajenou cibuli a nechame mirné zesklovatét. Pak pridame ociSténé a na platky nakrajené houby,
sul, kmin, bujon a a do tohoto zakladu vlozime porce kure. Mirné podlijeme vodou a dusime. Béhem
duseni kuteci ¢tvrtky otaCime. Maso podavame polité Stavou a s ryzi nebo bramborami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

