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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Anglicka slanina 300 g
- Cibule 3 ks

- Paprika 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory opldchneme, nakrajime na 5 mm silna kolecka, osolime, opepfime a posypeme
kminem. Nakrdjime si slaninu na platky velikosti brambor, cibuli na osminky a rozebereme na
lupinky. Papriku nakrdjime na kosticky. Na drevénou Spejli stridavé napichujeme brambory, slaninu,
cibuli a papriku. Tyto Spizy rozprostreme na pekac, podlijeme trochou vody, prikryjeme alobalem a v
troubé vyhraté na 220 stupna peceme po dobu 30 minut.
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