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Suroviny

Porce: 4

- krti rizky 4 ks

- maslo 200 g

- olej 1 Izice

- hladkd mouka 2 1zice

- kari koreni 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- pulky kompotovanych broskvi 4 ks
- bilé vino 1.5 dl

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rizky naklepeme, po obvodu naifizneme, osolime, popra$ime kari a moukou, vloZime na panev s
rozehratym olejem a zvolna opeceme .Mezitim podusime kratce bpo obou stranéch broskve na viné.
Vyjmeme rizKy i broskve (uchovame v teple), tuk od opékani zaprasime 1zici mouky, zalijeme vinem,
na kterém se dusily broskve, pfddme nékolik 1Zic vody a za stalého michani chvilku povafime. Rizky
urovname na taliri, prekryjeme pulkami broskvi a prelijeme pripravenou $tavou. Podavame s ryzi.
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