Kureci palicky v sosiku
Kategorie: Maso

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Kureci palicky 600 g

- Cibule velka 1 ks

- Olej 100 ml

- Voda 400 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- PInotucna hor¢ice 3 1zice
. Cesnek - prolisovany 5 strouzek
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci palicky oCistime a omyjeme. Naskladame do pekacku spolecné s cibuli nakrdjenou na
pulmésicky.

V pulitru si smichame vodu, olej, hor¢ici, sul, pepr a ¢esnek. VSe nalijeme na palicky a dame péci do
predehraté trouby na 200 °C asi na 30 minut.

Podévame s tymidnovymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




