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Suroviny

- Cukr moucka 500 g

. Cokolada 150 g

- Liskové orisky 250 g

- Maslo 250 g

- Polohruba mouka 30 g
- Vejce 8 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Rumunsko

Postup:

Z bilku uslehdme tuhy snih, postupné vmichame cukr (250 g) a dal Slehame, aby snih byl uplné
pevny. Priddme mleté liskové orechy a nakonec mouku. Formu na dort vymazeme a vysypeme
moukou. Nalijeme do ni tésto a peCeme v troubé predehraté na 150 stupnu asi 20-25 minut. Upecené
tésto nechdme vychladnout a pak opatrné vyklopime. Zloutky utfeme s cukrem do pény a pak
pridame horkou cokolddu uz predem rozpusténou s tukem ve vodni 1azni. Nechdme vychladnout.
Maslo utreme do pény a za stalého michéani ho vlijeme do vychladlé smési. Chvili nechdme odlezet,
aby trochu ztuhla. Vychladlé tésto podélné rozkrojime na 3-4 kusy. Kazdy kus namazeme
pripravenou smési a davame jeden na druhy. Cely dort pak namazeme smési, posypeme osmahlymi
mletymi liskovymi orechy. Ozdobime celymi liskovymi ofechy.
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