Kachna po bolonsku

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kachna 1 ks

- Mlety pepr 1 Spetka
- Kachni jatra 1 ks

- Konak 1 dl

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Rozmaryn 1 svazek

- Tymian 1 svazek

- Petrzelova nat 1 hrst
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kachni jatra utfeme, pridame konak, jemné nakrajenou cibuli, Cesnek, bylinky, pepr a sul. Touto
smési potreme vnitfek kachny a nechame v chladu odlezet nékolik hodin. Kachnu osolime, opeprime,
podlijeme vodou a upeCeme dozlatova cca 60 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

