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Suroviny

Porce: 2

. veprové nebo drubezi rizky 2 ks
- listové tésto 400 g

- zakysana smetana 2 1zice
- zloutek 1 ks

- ostra horcice 1 1zicka

- plistiovy syr 50 g

- platek Sunky 4 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- chilli 1 Spetka

- zelena petrzelka 1 snitka
- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Rizky naklepeme, osolime, opepiime a ope¢eme z obou stran na oleji. Ddme je stramou vychladnout.
Listové tésto rozvalime na pomouceném vale na dva obdélniky. Na kazdy obdélnik do poloviny
polozime platek Sunky, potreme syrovou naplni, priddme rizek, druhy platek sunky, potreme horcici.
Okraje potfeme vejcem, tésto prelozime a dobre pritiskneme. Ze zbytku tésta muzeme vykrojit
ozdoby. Naplnéné rizky nechame v chladu. Dvacet minut pred podavanim je vlozime na plech,
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potreme vejcem a vhodné vyhraté troubé upeceme dozlatova. Podavame se salatem s krutony z
toustového chleba.

Priprava syrové naplné:

smetanu rozmichame se zloutkem, rozdrobenym nebo nastrouhanym syrem, soli, prprem a
nasekanou petrzelkou.



