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Suroviny

Porce: 4

- syrové brambory 1 kg

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- paprikovy saldm 50 g

- platkovy syr Leerdamer 100 g
- olivovy olej 100 ml

- vejce 6 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory a cibuli nakrdjime na platky. Brambory opékame na oleji asi deset minut za
stalého obraceni. Pak pridame stl, cibuli a jesté deset minut opékame. Vejce rozSlehame s trochou
soli a Spetkou pepre. vyjmeme brambory, nechame odkapat olej, promichdme je s uzeninou
nakrajenou na kosticky, s nakrajenym syrem, cesnekem a vejci. Znovu rozehrejeme olej na panvi a
smés jesté naposledy promichame. Pak uz jen protrepavanim uvoliiujeme ode dna. Jkmile se tottila
opece na spodni strané, obratime ji pomoci poklicky a dopeceme na strané druhé.
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