Hrisna kureci kridelka
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Suroviny

Porce: 4

- kureci kridla 24 ks

- sul 1 1zicka

- Marinada

- med 6 Izice

- ocet 4 Zice

- sojova omacka 6 Izice

- bilé vino 100 ml

- mlety zazvor 1 17icka

- prolisovany cesnek 6 strouzek
- vyvar 150 ml

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Kridla omyijte, osuste a lehce osolte. Ingredience na marinadu promichejte ve vétsi misce a do
marinady vlozte kridla.

Promichejte, aby se kridla marinddou cela obalila. UloZte je na 4 hodiy do chladu. Po dvou hodinéch
kridla obratte. troubu rozehrejte na 200°C.

Maso prendejte do pekacku i se zbylou marnadou a pecte v rozehraté troubé asi 50 minut. Pri pec¢eni
kridla obcas obratte a prelijte vypekem.

Hotova kridélka jsou krasne mékka, kuze je cervena a krupava. Podavejte s chlebem a pivem.



