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Suroviny

Porce: 4

. Kralik 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime marinddu z octa, sklenky bilého vina, cibulky, jalovcovych bobulek, koreni a pulky
citronu, pokrajeného na kolacky. Kralika vlozme do marinady a nechdme ho v chladu lezet dva dny v
prikryté nadobé. Pak do marinady pridame maslo, sul a tolik vody, kolik je na omacku zapotrebi,
povarime to, procedime a v ziskané omacce kralika dobre podusime. Aby byla omécka silnéjsi, zaleje
se jesté dvéma sklenkami vina a zabarvi se podle potreby cukrem, uprazenym do hnéda.
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