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Suroviny

Porce: 4

- vejce 5 ks

- maslo 30 g

- sardelova pasta 1 1zicka

- kari koreni 1 Spetka

- mleté maso (smés) 500 g

. hladka mouka 3 1zice

- vejce na obaleni 1 ks

. strouhanka na obaleni 1 miska

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime ve vodé natvrdo, podélné je rozkrojime. Posléze budeme muse zloutky vyjmout.
Vyjmuté zZloutky uslehdme s maslem, sardelovou pastou a trochou kari koreni.

Pulky vajicek naplnime zloutkovou smési a slepime do ptvodniho tvaru.

Kazdé vejce zvlast zabalime do smési z mletého masa (smés jako na karbanatky( a obalime v
trojobalu. Na rozehratém oleji smazime dozlatova.

Podévame s uvarenymi brambory, zeleninovou oblohou nebo bramborovym salatem.
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