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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 4 ks

- Vejce 1 ks

. Hladka mouka 4 1zZice
. Mléko 3 1zice

. Strouhanka 3 hrst

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na 1 cm $iroké platky, které nepulime. Ty poté od sebe oddélime na
jednotlivé krouzky. Vzniknou nam tak vétsi i mensi krouzky, které se daji vSechny pouzit. V misce
rozSlehame vejce, priddme hladkou mouku a mléko tak, aby ndm vzniklo hustsi téstiCko. Osolime a
opeprime. Cibulové krouzky nejprve namacime v tésticku a poté je obalujeme ve strouhance.
Obalené krouzky ihned smazime ve vétSim mnozstvi rozehratého oleje nebo ve fritovacim hrnci. Po
usmazeni polozime cibulové krouzky na papirové ubrousky, abychom odsali prebytecny tuk.
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