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Suroviny

Porce: 4

- kysané zeli 500 g

- kureci Ctvrtky 4 ks

- anglicka slanina 200 g

- cibule 2 ks

. sul 1 Spetka

- grilovaci koreni 1 1zicka
- maslo 1 Izice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme, naporcujeme, osusime, osolime a posypeme grilovacim korenim. Anglickou slaninu
nakrajime na malé Spalicky, cibuli na koleCka. Zapékaci misu vymazeme méslem a naplnime ji zelim,
na které polozime okorenéné kure oblozené slaninou a cibuli. prikrytou zapékaci misu vlozime do
trouby a peceme asi 50 minut a pak odkryté jesté 10 minut. UpecCené kuratko se zelim podavame s
bramborovym knedlikem nebo opec¢enymi brambory. Po jidle prijde vhod sklenice rizného piva.
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