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Suroviny

Porce: 5

- Cerstvé maliny 400 g

- Polohruba mouka 400 g
- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 110 g

. Zloutek 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mouka na val 1 ks

- Mouckovy cukr 1 ks

- Krém

- Mléko 3 dl

- Marcipan 100 g

- Vejce 2 ks

- Strouhané mandle 80 g
- Krystalovy cukr 60 g

- Vanilkovy pudink 30 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z mouky, zméklého masla, cukru, Zloutku a soli vypracujeme tésto a nechame ho zabalené ve folii
hodinu odlezet v chladu. Pak ho rozvalime na pomouc¢eném valu na tenci plat a vykrojime z néj
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kolecCka, kterymi vylozime malé dortové formicky. Dno propichame vidlickou, zakryjeme papirem na
peceni zasypeme suchym hrachem a pec¢eme 15 minut pri 220°C. Mléko na krém a ¢tvrtinu cukru
privedeme k varu. Zloutky rozetfeme s pudinkem a nékolika 1Zicemi horkého mléka, piilijeme do
zbylého mléka, Slehame do zhoustnuti a nechame prejit varem. Bilky vyslehame se zbytkem cukru do
snéhu, vmichame je do krému a stdhneme z plotny. Marcipan rozmichame s nékolika 1Zzicemi krému
na pastu, primichdme zbyly krém a mandle. Krém rozdélime do korpusu, uhladime, ozdobime
malinami a pocukrujeme.



