Jablickovy dort
Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. Zloutky 8 ks

- Cukr 100 g

- Bilky 4 ks

- Hladka mouka 80 g

- Solamyl 20 g

- Krém

- Rostlinna Slehacka 5 dl

- Zelena oloupana jablka 2 ks
- Mouckovy cukr 100 g

- Hnédy cukr 2 1zice

- Likér zelené jablko 2 Izice
- Mleta skorice 1 1zicka

- Na ozdobeni

- Zelené jablko 1 ks

. Stéava z citronu 1.2 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zloutky vys$lehédme s polovinou cukru, vimichdme tuhy snih z bilk{i a zbylého cukru a mouku se
Skrobem, tésto rozetreme na dva plechy s papirem na peceni a peceme 5 - 8 minut pri 220°C. Platy


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

obratime na utérky, nechame 2 minuty odpocinout, pak papir sloupneme a z plati vykrojime dva
kruhy o pruméru 20 cm. Rostlinnou smetanu uslehdme s mouckovym cukrem a skorici dotuha. Jablka
nastrouhdme nahrubo, vymackame je a vmichame s likérem do Slehacky. Do dortové formy vlozime
jedno kolo piskotu a navrsime na néj krém. Na druhy piskot nasypeme hnédy cukr, nechame ho pod
grilem zkaramelizovat, polozime ho na krém a na stred dortu naskladame platky jablka potrené

citronovou stavou.



