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Suroviny

Porce: 4

- kedlubna 500 g
- slanina 100 g

- cibule 1 ks

- jablka 1 ks

- brambory 1 ks
- chleba 100 g

- bilé vino 0.1 1

- cukr 1 Izicka

. sul 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na drobné nakréjené slaniné a kminu dusime kedlubny nakrdjené na nudlicky. Jablko, syrovy
brambor a tvrdy chléb roztrouhdme, vmichdme do kedlubnu a v$e zalijeme bilym vinem. Podle chuti
osolime, ocukrujeme a dochutime. Podavame ke zvéring, pecenému kraliku nebo sekané.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

