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Suroviny

Porce: 4

- veka 1 ks

- mékky tvaroh 500 g

- krystalovy cukr 100 g
- vejce 3 ks

- hrusky 500 g

- mléko 500 ml

- rozinky 100 g

- vlasské orechy 100 g
- Bilkovy snih:

- bilek 3 ks

- krystalovy cukr 250 g
- maslo na vymazani pekacku 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veku nakréjime na platky silné asi 1 cm. Zapékaci misky nebo pekack vymazeme maslem. Mékky
tvaroh ddme do misky, pridame cukr s jednim vejcem a vysSlehame na hladkou krémovou hmotu.
Hrusky oloupeme a nastrouhdme nahrubo. V jiné misce rozmichdme mléko a zbyla vejce. Platky veky
namacime do tekutiny a klademe na dno pekacku. Potreme je vrstvou tvarohu, kterou poklademe
strouhanymi hruskami a posypeme rozinkami, nasekanymi orechy a vanilkovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vse zkryjeme dal$i vrstvou namocenych platka veky a povrch prelijeme zbylym rozmichanym
mlékem s vejci. Vlozime zapékaci misk do trouby a zapékame pri 170°C asi 15 minut. Zatim
vyslehdame bilky s 1/3 cukru.

Zbyly cukr varime s trochou vody asi 10 minut a pak s pomoci draténého ocka udélame zkousku.
Ocko namocime, foukneme jako do bublifuku, a kdyz vyjdou bublinky, zaslehame do snéhu. (Bilky s

cukrem muzeme vyslehat i ve vodni lazni). Snih ddme na predpecenou zemlovku a peCeme jesté asi
20-30 minut.

Poznamka:

1 porce asi 4 354 kJ/1039 kcal



