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Suroviny

Porce: 7

- Mékké maslo 110 g

- Mouckovy cukr 110 g

- Hladka mouka 90 g

- Nasekané pistéacie 30 g

- Vejce 1 ks

. Zloutky 2 ks

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni
- Napln

- Mouckovy cukr 250 g

- Bilky 4 ks

- Voda 0.75 dl

- Mouckovy cukr 1 ks

- Na ozdobeni

- Uslehana Slehacka 2.5 dl
. Cerstvé jahody 200 g

. Cokolada 70% 100 g

- Smetana 0.75 dl

- Pistacie 1 baleni

Doba pripravy: 100 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 7


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Maslo a mouckovy cukr vyslehame, pridame vejce, zloutky a pak mouku s praskem do peciva a
pistacie. Tésto nalijeme nalijeme do dortové formy s papirem na peceni a peceme 35 minut pri
180°C. Na napln svarime vodu s cukrem na husty sirup. Snih uslehame do polotuha, malym
praminkem prilévame cukrovy sirup a slehame do zchladnuti. Pénu naneseme na korpus, poprasime
mouckovym cukrem a kratce zapeceme do zlatohnéda. Na dort naneseme Slehacku, pak krém
rozslehany s rozpusténé cokolady a smetany a pridame nakrajené jahody a pistacie.



