Kureci roladka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kure vykosténé 1 ks

- Anglicka slanina 100 g

. Zampiony 100 g

- Vejce 3 ks

- Horcice 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Rozmaryn 1 snitka

- Provensalské koreni 2 Spetka

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vykosténé kure mirné naklepeme, osolime, opeprime, potreme horcici. Slaninu a Zampiony
pokrajime nadrobno a opec¢eme na panvi. Pak vmichame vejce a nechdme osmazit. Nechame
vychladnout a rozetreme na vykosténé a ochucené kure. Roladu opatrné zabalime, peclivé ovineme
pevnou niti a premistime do pekacku potreného olejem. Posypeme ji korenim na kure a peceme

salatem.
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