Maso na svétlem pivu

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 4 platek
- Barevna paprika 3 ks

- Porek 1 ks

- Svétlé pivo 500 ml

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Kecup 4 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekacku nebo remosky dame naklepané platky masa, zasypeme je pérkem nakrajenym na kolecka
a kousky paprik. VSe okorenime soli a peprem, ja pouzivam koreni Baby gril, a podlijeme pivem.
Nechéame dusit, dokud maso neni mékké. Ke konci priddme kecCup. Jako priloha mizou byt brambory,
nebo hranolky, ja délam malé bramboracky z brambor a cuket, na které potom maso polozim a
posypu jej zeleninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

