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Suroviny

Porce: 8

- Spagety 1.5 baleni

- Veprové ve vlastni stavé 1 plechovka

- Leco s moravskou klobasou 1 plechovka
- Cibule 1 ks

- Kecup 0.5 sklenice

- Tvrdy syr 200 g

- Kari 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Sladkd paprika mletda 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 8

Postup:

Spagety uvatime dle ndvodu.V hrnci na oleji osmaZime na kosti¢ky nakrajenou cibuli, lehce
zaprasime sladkou paprikou. Priddme pokrajené maso z konzervy a orestujeme. Pridame leco,
klobasu nakréjime na kosticky a povarime. Nakonec zalijeme ke¢upem, okorenime kari korenim,
osolime a pridame trochu cukru tak, aby vyslednai chut byla sladkokysela. Do maslem vymazaného
pekace nasypeme uvarené Spagety, zalijeme uvarenou smési, posypeme strouhany syrem a nechdme

zapéct asi na 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




