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Suroviny

Porce: 4

- Cibule velka 3 ks

- Brambora 0.5 ks

. Co¢kové mouka 3 1Zice
- Vejce 1 ks

. Kurkuma 1 1zicka

. Indické kari 1 1zice

. Garam masaala 1 Izice
- Olej na fritovani 4 dl

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Indie

Pocet porci: 4
Postup:
Cibule oloupeme a pokrajime na platky. Slupky zbavime i pulku brambory a syrovou ji nakrajime na

drobné nudlicky.

Do misy nasypeme ¢ockovou mouku, vejce, vSechno koreni a pridame i cibuli s bramborou. VSe


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

rukou dukladné promichéme.

Ze vzniklé smési nabereme trochu do hrsti a zlehka ji hnéteme, az vytvorime kulicku. Je treba ziskat
urcity grif, aby se nerozpadla. Takhle zpracujeme celou smes.

Déme nahrat fritézu na 150 °C, cibulové kulicky do ni vlozime a osmazime dozlatova. Pouzit mizeme
i vysSsi panev, kam nalijeme dostatek oleje.



