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Suroviny
Porce: 6

mléko 1 l●

voda 0.5 l●

olomoucké tvarůžky 3 ks●

měkký tvaroh 200 g●

sůl 1 špetka●

kmín 1 špetka●

vařené brambory 4 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Mléko zředíme vodou, uvedeme do varu a povaříme s kmínem a rozmačkanými olomouckými
tvarůžky. Polévku dosolíme. Do talířů rozdělíme tvaroh a nakrájené vařené brambory a zalijeme
horkou polévkou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

