Kulajda

Kategorie: Polévky

Autor: Zdenka Fridrichova

Suroviny

Porce: 6

- voda 1.251

- Cerstvé houby 300 g

- cibule 1 ks

- brambory 4 ks

. sul 1 Spetka

- kmin 0.5 1zicka

- hladkd mouka 50 g

- smetana 0.251

- vejce varend na hniliCku nebo "ztracend" 4 ks
- Cerstvy kopr 1 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Déme varit o¢isténé nakrajené houby a cibuli do osolené okminované vody, priddme brambory
nakrajené na kostky. jakmile jsou brambory témér mékké, priddme dobre rozmichanou mouku v
kyselé smetané a povarime. Zatim pripravime vejce uvarena na hnilicku nebo ztracena a drobné
nakrajeny kopr, vloZzime na talife a prelijeme kulajdou. Jsou kraje, kde se kulajda vari bez hub.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

