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Suroviny

Porce: 4

- Zralé rajcata 400 g

- Jarni cibulky 5 ks

- Platky bilého chleba 4 ks

- Barevné papriky 2 ks

. Cerstvé bazalka 1 svazek

- Olivovy olej 5 1zice

. Cerveny vinny ocet 2.5 lZice

- Nakladané kapary 2 lzZice

. Cesnek 2 strouzek

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Chléb nakrajime na kosticky a opeCeme je nasucho v troubé vyhraté na 180°C. nemusi zhnédnou
stac¢i aby byly krupavé. Rajcata omyjeme, papriky zbavime seminek a nakrajime na kostky.
Nasypeme je do misy a pridame ocisténé a na kousky nakréajené jarni cibulky a opeceny chléb. V
misce proslehdme olej s vinnym octem a nasekanym cesnekem, vmichame kapary a nakrajené listky
bazalky a touto zalivkou pokropime zeleninu s chlebem v mise. VSe osolime, opeprime, opatrné
promichame a salat nechame pred podavanim 30 minut odlezet v chladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

pul hodiny odlezet



