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Suroviny

Porce: 16

- Davka zakladniho lineckého tésta 2.5 ks
- Jahodova marmelada 150 g

- Mrazené jahody 120 g

- PiSkotové drobky 1 1zice

- Kokosova moucka 1 1zice

- Tuk na vymazani formicek 1 ks

- Hladka mouka na rozvaleni tésta 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Jahody nakrajime na kousky a spole¢né s marmeladou svarime do husté hmoty. Teplou smés
prepasirujeme pres cednik. Nakonec do ni jesté vmichdame piskotové drobky. Formicky vytreme
trochou tuku a do kazdé vtlacime kousek tésta, které prsty vytvarujeme v tenké vrstvé podle kosicku.
Zhruba 1/4 tésta si jeSté nechame stranou. Kosicky peceme v troubé vyhraté na 180°C asi 10 - 12
minut dortuzova. IThned po vyjmuti z trouby je vyklopime z formicek. Zbylé tésto rozvalime na tenky
plat, ze kterého vykrdjime stejny pocet malych hvézdicek, jako mame kosSicku. Prendame je na plech
vylozeny pecicim papirem a v troubé pri 170°C je upeCeme doruzova. Vychladlé kos$icky naplnime
zchladnout marmeldadou. Navrch polozime upecené hvézdicky a pred podavanim posypeme trochou

kokosové moucky.
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