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Suroviny

Porce: 16

- Davka zéakladniho lineckého tésta 1 ks
- Sezamova seminka 60 g

- Vejce 1 ks

- Hnédy cukr 40 g

. Hladka mouka na rozvaleni tésta 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

V hluboké tézké panvi oprazime seminka spolecné s cukrem. Jakmile vSak cukr zacne karamelizovat,
smeés presypeme do keramické misky a nechdme vychladnout. Tésto rozvalime pomoci hladké mouky
na plat o sile 2 mm. Formickou vykrajime motylky nebo jiné tvary, které preneseme na plech
vylozeny pecicim papirem. Potreme rozkvedlanym vejcem s dvéma 1zicemi vody a posypeme
oprazenou sezamovou smési. V troubé vyhraté na 170°C pe¢eme 8-10 minut dortizova. Vychladlé
cukrovi ulozime do krabicky aby se rozlezelo.
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