Kureci palicky s omackou Romanesco
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci palicky 8 ks

- Jarni cibulky 8 ks

- Reficha na ozdobeni 1 hrst

- Marinada

- Olivovy olej 2 1zice

- Balzamikovy ocet 1 1zice

- Utreny Cesnek 4 strouzek

- Mleta skorice 1.2 1zicka

. mlety pept, sul - dle chuti 2 Spetka
- Omacka

- Loupana rajcata z plechovky 3 ks

- Drcené mandle 90 g

- Krajic tvrdého italského chleba bez kirky 1 ks
- Olivovy olej 2 lZice

- Balzamikovy ocet 1 1Zice

. Cesnek 1 strouzek

- Mala susena chilli papricka 1 ks

- Nasekané zelend petrzelka 1 1zice
- Mleta skorice 1.2 1zice

. Mlety pept, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Suroviny na marinddu smichame, potreme ji kureci pali¢ky a oc¢iSténi cibulky a nechame je hodinu
marinovat v chladni¢ce. VSechny prisady na marinadu kromé soli a pepre umixujeme dohladka a
podle chuti omacku osolime a opeprime. Kureci palicky a cibulky vyjmeme z marinady a palicky
grilujeme asi 15 minut za prubézného otaceni a cibulky asi pak 5 minut. Rozdélime je na talire,
posypeme cerstvou rerichou a podavame s pripravenou omackou.

Poznamka:

+ 1 hodina marinovani



