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Suroviny

Porce: 4

. PiSkotova roldda s malym primérem a jahodovou zavareninou 2 ks
- Smetana ke Slehani 5 dl

- Mékky polotucny tvaroh 250 g

- Mouckovy cukr 60 g

- Rozpusténa Zelanina 4 1zice

- Jahodovy likér nebo rum 3 1zice

- Jahodova stava 2 1zice

- Jahody a hroznovi vino na ozdobeni 2 hrst

Doba pripravy: 25 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vétsi hranatou formu vylozime mikrotenovou folii. Rolady nakrajime na platky silné asi 1,5 cm, ¢ast
jich nechdme stranou, zbytkem vylozime dno i boky formy a rovhomérné pokapeme likérem Ci
rumem. Tvaroh vyslehdme s cukrem a vmichame polovinu dotuha uslehané smetany. Vmichame
jahodou stavou a nakonec rozpusténou zelatinu. Hmotu naplnime do pripravené formy, uhladime,
poklademe zbylymi platky rolady, zakryjeme folii a zatizime. Bombu nechdme 4 hodiny v chladu, pak
ji opatrné vyklopime a odstranime folii. Na vrsek cukrarskym sackem nastrikame zbylou uslehanou

Slehacku a oblozime omytym a osuSenym ovocem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

+ mrazeni



