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Suroviny

Porce: 4

- Mrazené jahody 400 g

. Cokoladové trubi¢ky ( plnéné nebo prelité cokoladdou ) 26 ks
- Smetana ke Slehnéni 3 dl

- Cokoladové poleva 120 g

- Mouckovy cukr 5 1zice

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jahody nasypeme do misky a nechdme lehce rozmrznout. Pak nékolik jahod oddélime, zbytek
rozmixujeme s cukrem a vmichdme smetanu. Hmotu nalijeme do plastové misky, prekryjeme
mikrotenovou folii a ddme na 2 - 3 hodiny mrazit. Hranatou nebo kulatou rozeviraci formu vylozime
mikrotenovou folii tak, aby precnivala pres okraj formy. Opatrné ji kolem obvodu vylozime
trubickami, které k sobé ,,prilepime " trochou rozehraté cokoladové polevy, a nechame ztuhnout.
Kdyz je jahodova hmota polotuhd, preneseme ji do trubickami vylozené formy a vrsek ozdobime
odlozenymi jahodami. VSe vlozime na 3 - 4 hodiny zpét do mraznicky, pak charlottu opatrné vyjmeme
z formy, spodni ¢ast potfeme zbylou rozpusténou polevou a nechdme opét zamrazit, asi 1 hodinu.

Poznamka:

+ mrazeni
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