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Suroviny

Porce: 4

- Tmava esicka 200 g

- Méslo 125 g

- Nasekané nesolené pistacie a stribrné cukrové kulicky na posypani 1 baleni
- Napln

- Kvalitni horkd ¢okolada 300 g

- Smetana 33% 2 dl

- Maslo 50 g

- Brandy 1 1zice

Doba pripravy: 30 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Esicka pomele a promichame s kousky masla. Hmotu rozdélime na dvé ¢asti, upéchujeme ji na dno i
boky dvou forem o priiméru 11 cm a nechdme hodinu v chladu. Cokoladu rozldmeme na kousky a
rozpustime v kovové misce ponorené do horké vodni lazné. V panvi s tézkym dnem rozpustime
maslo, prilijeme cokolddu a smetanu a na mirném ohni michame, az se vytvori hladka hmota.
Odstavime z ohné, do cokolddové hmoty vmichame brandy a nechame chvili chladnout pri pokojové
teploté. Pak ji prelijeme do pripravenych forem, povrch posypeme pistaciemi a nechame v chladnicce
2 hodiny ztuhnout. Pred podavanim posypeme dortiky stribrnymi cukrovami kulickami.
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